








PROGRAMAS PROFESIONALES

Practicas en Empresas
17 a 21 ahos

Gracias a nuestros Programas de Prdcticas en
Empresas, los estudiantes tendrén la oportuni-
dad de entrar en contacto con el mundo laboral
real en empresas que coincidan con su perfil,
intereses y especialidad profesional. Podran

mejorar sus habilidades profesionales, ganar
en autonomia y perfeccionar su espanol.

Las empresas participantes proceden de mul-
titud de sectores y desde ISF realizamos un
seguimiento especifico de cada uno de ellos,
garantizando de esta manera el éxito de la
experiencia.

TODO EL ANO PRACTICAS EN EMPRESAS

2 SEMANAS 3 SEMANAS 4 SEMANAS 6 SEMANAS

(15 noches) (20 noches) (27 noches) (42 noches)
SEVILLA € 895 €1.195 € 1.475 €1.995
CADIZ €895 €1.195 € 1.475 €1.995
VALENCIA € 895 €1.195 € 1.475 €1.995
MADRID € 945 €1.270 €1.575 € 2.125
SALAMANCA € 895 € 1.195 € 1.475 €1.995

El programa incluye:

=
Practicas Tutorias Certificado ISF Gratuidades para
seleccionadas semanales grupos

Asistencia 24h.

Pension
completa

Seguro
médico

Alojamiento
en familia

Los precios incluyen:

* 60/90/120/180 horas de practicas en empresas debidamente selecionadas y relaccionadas con el sec-
tor profesional elegido. ¢ 15 horas semanales de realizacion de proyecto 5 horas semanales de tutoria.  Cer-
tificado ISF de asistencia y aprovechamiento. ¢ Carné de estudiante. e Alojamiento en familias selecciona-
das. * *Pension completa (3 comidas al dia). « Lavado de ropa. * Charla y paseo de orientacion a la llegada. «
Asistencia de un coordinador de ISF en el aeropuerto a la llegada y a la salida. ¢ Asistencia 24 horas al dia. « Seguro Medico.
* Impuestos incluidos. OBSERVACIONES: *Pension completa: En Madrid, el almuerzo es tipo pic-nic. * GRUPOS: Gra-
tuidades para los profesores acompanantes (incluyen 1 profesor por cada 15 estudiantes, alojado en familia con pen-
sion completa). Para mds informacion acerca de los precios y condiciones, contacta en: info@san-fernando.com
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21 anos de experiencia

Ventajas del Programa de Practicas

@ Una primera oportunidad profesional.
@ Trabajar en un entorno intercultural.
@ Aprender el vocabulario del sector.

@ Red de contactos en el mundo laboral.
@ Desarrollo de la autonomia del alumno.
@ Experiencia en el sector elegido.

@ Un CV internacional.

@ Adquisicion de nuevas habilidades profesionales.

%( Notas importantes

1| ISF puede encargarse de la compra de los billetes de avion,
recomendamos comprarlos al menos con cuatro meses de
antelacion. 2| Todos nuestros destinos estan muy solicitados,
recomendamos reservar con mucha antelacion. 3| Contamos
con una amplia oferta de servicios opcionales en todos nues-
tros destinos (traslados, excursiones, actividades, seguros, etc.
4| En caso de confirmar la estancia con ISF, nos desplazamos
hasta vuestro colegio para realizar una reunion informativa
para los padres de los estudiantes. 5| consultar condiciones
para estudiantes individuales.

B 4 N



PROGRAMAS PROFESIONALES

Escuela Gastronomica
A partir de 17 ainos

La Escuela Gastronémica estd abierta tanto
a estudiantes y profesionales del mundo de
la hosteleria como a aquellos curiosos con
ganas de conocer la cultura espanola a tra-
vés de sus platos tipicos.

Nuestro programa gastronémico combina
clases tedricas y prdacticas de la mano de
profesionales con experiencia reconocida.
Todo lo necesario para descubrir el espafol
y su cultura “con las manos en la masa”.

TODO EL ANO ESCUELA GASTRONOMICA

5 DIAS 6 DIAS 7 DIAS

(4 noches) (5 noches) (6 noches)
SEVILLA € 335 € 365 € 385
VALENCIA € 345 € 365 € 385

El programa incluye:

EE — ») = A

Clases Clases Materiales Test de nivel Certificado ISF
tedricas practicas
& O
Seguro Gratuidades Alojamiento Pensioén Asistencia 24h.
médico para grupos en familia completa

Los precios incluyen:

* 4 modulos diarios de clase de gastronomia espanola (30% de clases tedricas + 70% de clases practicas). » Clases practicas y
teoricas de 12 estudiantes méximo. « Materiales de clases tedricas y practicas. » Test de entrada para certificar el nivel y examen
final. e Certificado ISF de asistenciay aprovechamiento del curso. ¢ Carné de estudiante. ¢ Alojamiento en familias seleccionadas.
* Pension completa (3 comidas al dia).  Lavado de ropa. ¢ Charla y paseo de orientacion a la llegada.  Gymkhana Cultural.
* Asistencia de un coordinador de ISF en el aeropuerto a la llegada y a la salida. ¢ Asistencia 24 horas al dia. ® Seguro médico
y accidentes. « GRUPOS: Gratuidades para los profesores acompanantes (incluyen 1 profesor por cada 15 estudiantes, alojado
en familia con pension completa). » Impuestos incluidos. Para mas informacion acerca de los precios y condiciones, contacta en:
info@san-fernando.com
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21 anos de experiencia

Ventajas de la Escuela Gastronémica

@ Conoce otra cultura a través de la gastronomia.
@ Formate en un entorno intercultural.

@ Aprende el vocabulario de la cocina.

@ Prepara las recetas tipicas espanolas.

@ Descubre las diferentes influencias culturales.

@ Amplia tu espanol de una forma innovadora.

@ Enriquece tu CV.

@ Amplia tus conocimientos culinarios.

&( Notas importantes

1| ISF puede encargarse de la compra de los billetes de avion,
recomendamos comprarlos al menos con cuatro meses de
antelacién. 2| Todos nuestros destinos estan muy solicitados,
recomendamos reservar con mucha antelaciéon. 3| Contamos
con una amplia oferta de servicios opcionales en todos nues-
tros destinos (traslados, excursiones, actividades, seguros, etc.
4| En caso de confirmar la estancia con ISF, nos desplazamos
hasta vuestro colegio para realizar una reunién informativa
para los padres de los estudiantes.
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A Instituto San Fernando afios de
OK:] | Programas Educativos Internacionales Yo X1 ([ [AE)

~ OFICINAS CENTRALES:

Calle Juglar, 4 - local
41018 Sevilla, Espana

Tfno.: +34 954 50 21 21
Centro Acreditado Fax.: +34 954 50 23 37

info@san-fernando.com

www.san-fernando.com

Instituto San Fernando:
Programas Educativos
Internacionales



